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Klasa 6a
TEMAT: Świąteczne tradycje zawarte w przepisach
Przepisz notatkę do zeszytu :
1. Przepis kulinarny to rodzaj instrukcji, czyli tekstu, którego celem jest przedstawienie sposobu postępowanie podczas przygotowania jakiegoś dania.
2. W przepisie należy:
1. precyzyjnie i zwięźle opisać każdy etap działania
1. podawać czynności w takiej kolejności, w jakiej należy je wykonać.
3. Plan przepisu:
1. nazwa potrawy
1. lista składników
1. sposób wykonania
4. Przykładowe przepisy kulinarne znajdziesz w podręczniku str. 212 - 213
5. Porozmawiajcie z rodzicami o tym, jakie potrawy przygotowuje się w Waszych domach z okazji Świąt Wielkanocnych. 
6. Zapisz przepis na Twoją ulubioną potrawę, tradycyjnie podawaną podczas tych świąt.
Dla chętnych: Wyszukaj informacje o tradycyjnych potrawach przygotowywanych z okazji Świąt Wielkanocnych w różnych krajach. Sporządź notatkę na ten temat. Uwzględnij w niej:
· nazwę kraju,
· nazwę potrawy i jej główne składniki.
Swoją pracę prześlij na email k.ina@op.pl do 24.04.2020 r.

Klasa 6b
TEMAT: Świąteczne tradycje zawarte w przepisach
       Przepisz notatkę do zeszytu :
1.Przepis kulinarny to rodzaj instrukcji, czyli tekstu, którego celem jest przedstawienie sposobu postępowanie podczas przygotowania jakiegoś dania.
2. W przepisie należy:
a) precyzyjnie i zwięźle opisać każdy etap działania
b) podawać czynności w takiej kolejności, w jakiej należy je wykonać.
3. Plan przepisu:
a) nazwa potrawy
b) lista składników
c) sposób wykonania
4. Przykładowe przepisy kulinarne znajdziesz w podręczniku str. 212 - 213
5. Porozmawiajcie z rodzicami o tym, jakie potrawy przygotowuje się w Waszych domach z okazji Świąt Wielkanocnych. 
6. Zapisz przepis na Twoją ulubioną potrawę, tradycyjnie podawaną podczas tych świąt.
Dla chętnych: Wyszukaj informacje o tradycyjnych potrawach przygotowywanych z okazji Świąt Wielkanocnych w różnych krajach. Sporządź notatkę na ten temat. Uwzględnij w niej:
· nazwę kraju,
· nazwę potrawy i jej główne składniki.
Swoją pracę prześlij na email k.ina@op.pl do 24.04.2020 r.
    
Klasa 6c
TEMAT: Świąteczne tradycje zawarte w przepisach
Przepisz notatkę do zeszytu :
1.Przepis kulinarny to rodzaj instrukcji, czyli tekstu, którego celem jest przedstawienie sposobu postępowanie podczas przygotowania jakiegoś dania.
2. W przepisie należy:
a) precyzyjnie i zwięźle opisać każdy etap działania
b) podawać czynności w takiej kolejności, w jakiej należy je wykonać.
3. Plan przepisu:
a) nazwa potrawy
b) lista składników
c) sposób wykonania
4. Przykładowe przepisy kulinarne znajdziesz w podręczniku str. 212 - 213
5. Porozmawiajcie z rodzicami o tym, jakie potrawy przygotowuje się w Waszych domach z okazji Świąt Wielkanocnych. 
6. Zapisz przepis na Twoją ulubioną potrawę, tradycyjnie podawaną podczas tych świąt.
Dla chętnych: Wyszukaj informacje o tradycyjnych potrawach przygotowywanych z okazji Świąt Wielkanocnych w różnych krajach. Sporządź notatkę na ten temat. Uwzględnij w niej:
· nazwę kraju,
· nazwę potrawy i jej główne składniki.
Swoją pracę prześlij na email k.ina@op.pl do 24.04.2020 r.
Klasa 7a
TEMAT: Świąteczne tradycje zawarte w przepisach
Przepisz notatkę do zeszytu :
1.Przepis kulinarny to rodzaj instrukcji, czyli tekstu, którego celem jest przedstawienie sposobu postępowanie podczas przygotowania jakiegoś dania.
2. W przepisie należy:
a) precyzyjnie i zwięźle opisać każdy etap działania
b) podawać czynności w takiej kolejności, w jakiej należy je wykonać.
3. Plan przepisu:
a) nazwa potrawy
b) lista składników
c) sposób wykonania
4. Przykładowy przepis kulinarny ( nie trzeba go przepisywać):
Babka wielkanocna
Składniki:
· 250 g masła lub margaryny
· 200 g cukru
· 4 jajka
· szczypta soli
· 150 g mąki pszennej
· 150 g skrobi ziemniaczanej
Sposób przygotowania:
1. W miseczce wymieszać mąkę pszenną ze skrobią ziemniaczaną.
2. Oddzielić białka od żółtek.
3. Masło zmiksować na najwyższych obrotach ze szczyptą soli na jasną, kremową masę. Dalej miksując, dodawać stopniowo cukier, a następnie po jednym żółtku. Każde żółtko miksować co najmniej 1 minutę.
4. Wymieszaną mąkę dodać do utartej masy i wymieszać. 
5. Białka ubić na sztywno i dodawać porcjami do ciasta, mieszając łyżką drewnianą lub szpatułką, stopniowo rozrzedzając ciasto.
6. Ciasto przełożyć do formy keksowej wysmarowanej masłem i posypanej mąką. 
7. Piec w nagrzanym piekarniku ok. 1 godziny w temperaturze 160°C.
8. Ciasto pozostawić w formie, aby lekko ostygło. Chłodne ciasto można posypać cukrem pudrem.


5. Porozmawiajcie z rodzicami o tym, jakie potrawy przygotowuje się w Waszych domach z okazji Świąt Wielkanocnych. 
6. Zapisz przepis na Twoją ulubioną potrawę, tradycyjnie podawaną podczas tych świąt.
Dla chętnych: Wyszukaj informacje o tradycyjnych potrawach przygotowywanych z okazji Świąt Wielkanocnych w różnych krajach. Sporządź notatkę na ten temat. Uwzględnij w niej:
· nazwę kraju,
· nazwę potrawy i jej główne składniki.
Swoją pracę prześlij na email k.ina@op.pl do 24.04.2020 r.

